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BONW
BVIA CASTELVETRO 1618
0202341308

Tipo di ristorante: cinese
Chiusura: mai

La cucina chiude alle
2330

Coperti: 70

1 prezzi. spenderete sui
40 euro, bevande escluse

@ Vato cucina
@ Voto ambiente
© Volo cantina ELEGANTE IL «B0N WEls

La Cina bella e buona

Megll ultimi anni mollissimi  re un nuovo locale al top de-
patron cinesi henno traslor-  dicato alla loro cucina: si

mato i lore ristoranti in sushi ~ chiama Bon Wei (buan gu- maREDENT

bar simil-giapponesi o fusion  5to) PER 5 PERSONE:

orientali, riducendo al lumici-  La propasta & piuttosto clas- UN'ANATRA, MEZZO
cuccHio

no lofferta della cucina del-  sica, quindi sostanzialments
I'impero di Mez20. Ora un  cantonese con quakche spraz-
gruppo di cinesi attivi nella 2o di Pechina e di altro, con
ristorazions ha deciso di apri-  ben 101 piatti in carta, Perd
eseguita da cuochi piis abili
rispetto alla media dell'offer-
ta cinese a Milano, con una
buona scelta di materie pri-
me e una cura estrema del POC:
piatto, sia a livello di stovi-

glie sia di presentazione. Anatra alla pechinese
Quello che colpisce & 'am-  Syuotate un'anatra, farcite Jo stomaco ran un cv.stio
biente. Si pud tranquillamen-  di cipolla tritata, zenzero, anice st iechert

i b polvere ai cinque aromi, ale

te dire che & uno dei pili bei RO SR e con Una bagna fatta emulsionando

tocali milanesi, 6 qualsiasiti- i ingredicn

Fm Tesare al s per 3 o, ol cucte i oo
s itimata, sfilstiate carme e

P Acoer
UN CUCCHI
D] POLVERE A1 CINQUE
AROMI. UNA CIPOLLA,
ZENZERD, ANI
STELLATO, SALE E PEPE.
ER LA BAGNA:
ZUCCHERD G 500. MIELE
G 100, ACETO G 300,

architetto italiano, Carlo Sa-
LE PADELLE DI FERRO  marati. E modermo, per nulla
Per friggere & per saltars Kitsch, con garbati e colti ri- %
rapidamente a fuoco chiami ala tradizione cinese  Manglatela cosl prendete una crépe, passate un

pe\l! a Zerit i un grande piatto con 3 crepe, Jukenne
di carote, cetrioli e porri e salsa di frutii

wiv, il migior rml.:rla\e & con un micro giardino zen  cucchiaino di salsa, posate le verdure e pol
& il ferro. Si, sul retro. came e pelle, arrotolate ¢ mangiate con le m\m

1a 5i usa per la prima.
& sopral
tantissima cura do
ta, per evitare

IL SANTO BEVITORE

quella col fondo grill da
cm
‘irovate da Arform.

WARFORM, VIA MOSCOVA Via Aleardo Aleardi 22 Milano Tel.+3% 023313350
22 8026554691, CHUSO wwwsantobevitore,com - e-mail santobevitoremilanc om
DOMENICA E LUNED] Chiuso la domenica e il sabato a pranza

MATTI




