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B Cucina: cinese di Canton e di Pechino.
Descrizione: roppresenta la nuova tendenza della ristorozio-
ne cinese, con location curate nei minimi detiagli e piatti
inconsuati. Da prevare i Fior di involtini fritt, ko cui pasta sof-
filissima & farcita di gomberi e costagna d'acqua. Gli oman-
fi dello pesta provine gli Spaghetti con corne di maiale, erba
cipollina & germogli, saltati in olio di arachidi e conditi con
salsa di soia e aceto. Per secondo piatto, il Filetto di manzo
al pepe nero & un mix di sapiditd e fenerezza. Da non per-
dere sono anche i Gamberi leggermente piccant alla kon
pao con arachidi e verdure. Per dessert il Geloto caramella-
to o il Dolce fritto di sesomo composto da postella di riso
ripiena ol sesomo nero.
La ricetta: Anatra pechinese, o laccata, & disponibile senza
prenctazione anche per una solo persona. Lo carne viene
offeffata e servita con listerelle di verdure crude; accompo-
gnano il piatto softili crépe da spalmare con solsa donafro
ai frutti di mare, sopra cui distribuire 'anatro e lo verduro.
Cantina: piccola selezione di vini, con volide etichette e un
buon rapporto qualité/prezzo.
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